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® Kainuun jétehuollon kuntayhty-
mén yhtymikokous vahvisti per-
jantaina ensi vuoden jitteenkésit-
telymaksut.

Sekajétteenkésittelymaksujako-

rotetaan jiteveron korotuksen se-
ké yleisen kustannusnousun vuok-
si. Kuluttajan arvonlisiverolliseen
hintaan kokonaisvaikutus on noin
10,5 prosenttia.

Energiajétteen ja biojitteen ki-
sittelyhinnat nousevat kohonnei-
den ksittelykustannusten vuoksi.
Korotus nostaa jétteentuottaje
arvonliséverollista kisittelyhintaa
energiajitteelld noin 25 prosenttia
Jabiojétteelld noin 20 prosenttia.

Jdteveron korotus ja yleinen
kustannusnousu vaikuttavat myos
kiinteist6kohtaisiin vuosimak-
suihin. Loma-asunnon aluekers-
ysmaksua on tarkistettu vastaa-
maan keskiméiriistd loma-asun-

non kiyttoaikaa ja kiyttdjaimaaras.

Perusmaksu on tyhjiltd vaki-
naiselta asuinhuoneistolta 7 eu-

roa (nyt 6,3), yhden asukkaan huo-
neistolta 14 euroa (12,6), kahden
asukkaan huoneistolta 21 euroa
(18,9), yli kahden asukkaan huo-
neistolta 28 euroa (25,3) ja loma-
asunnolta 10 euroa (8,4).
Aluekerdysmaksut ovat seuraa-
vat: tyhjéstd vakinaisesta asuin-
‘huoneistosta ei maksua, yhden
asukkaan huoneistosta 50 euroa
(45), kahden asukkaan huoneistos-
ta 100 euroa (90), yli kahden asuk-
kaan huoneistosta 150 euroa (135)
jaloma-asunnosta 42 euroa (37).
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Linnan juhlissaA
kainuulaista kalaa

® Linnan juhlissa maistellaan tin3
vuonna my6s kainuulaista kalaa.
Tarjolle tulee ainakin Kiantajirven
ja Oulujdrven antimia. :

Listalla on muun muassa savu-

sirked, sirki-haukiterriinis, si-
lakkatarteletteja, kuorekukkoa
jaahvenmoussea. Hovimestari ja
keittiomestari Isto Tahvanainen
myontis, ettd tarkoitus on nostaa
jrvikalojen profiilia. Kalat ovat
ldhtdisin Pohjois-Suomesta, Kai-
nuun jérvien lisiksi ainakin Vuok-
sijarvestd Inarista.

- ~Nahdin, kuinka n#isti pienis-
tikin kaloista voidaan tehd salon-
kikelpoisia herkkuja, Tahvanainen

kertoo. :
Juhlatarjoilu toteutetaan pe-
rinteiseen tapaan noutopdydis-

* td. Suolaisen lis#ksi luvassa on

pikkumakeaa, esimerkiksi tyrni- -
tuorejuustotorttua, lusikkaleipid
ja Ellen Svinhufvud -kakkua.
-Vuosi vuodelta klassinen kah-
vitilaisuus on yhi enemmiin kasin-

tynyt siihen, ettd ihmiset syovit
pientd suolaista enemmin kuin
makeaa, Tahvanainen kuvailee.

Juhlatarjoilujen valmistelut al-
koivat jo syksyll.

Varsinainen kattaminen seki
tavaroiden laittaminen oikeisiin
paikkoihin alkaa maanantaina ja
ruokien valmistelu loppuviikosta.



